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Effect of Addition of silage additives made and derived from microorganisms in the nature and fermented products on silage qualities
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に処理した。EM および BM-W は試験１と同じ製
品を用い，EM に含まれている微生物の製剤である


































70 照 井 英 樹・他
表1．原材料の成分（％DM)
水分 WSC  CP
アルファルファ
無予乾 82.4 6.4 16.7
予乾 61.3 5.3 16.0
チモシー
無予乾 78.6 9.5 8.5






無添加 EM?? BM-W?? AGJ?? TGJ?? 添加物(A) 水分(B) AxB  SE??
pH
無予乾 4.62? 4.95? 4.61? 4.68? 4.68? ＊＊ ＊＊ ＊＊ 0.01
予乾 4.90 5.07 4.93 4.96 4.88
水分(％)
無予乾 83.1? 83.8? 83.3?? 83.4?? 83.7?? ＊ ＊＊ － 0.03
予乾 62.8 62.3 62.8 62.9 62.5
DM回収率(％)
無予乾 95.0? 90.8? 94.2?? 93.6?? 91.6?? ＊＊ ＊＊ ＊＊ 0.33
予乾 95.4 93.6 95.4 97.8 96.0
ガス損失率(％)
無予乾 4.4? 5.9? 4.4? 4.6? 4.7? ＊＊ ＊＊ ＊＊ 1.15


























































無添加 EM?? BM-W?? AGJ?? TGJ?? 添加物(A) 水分(B) AxB  SE??
乳酸
無予乾 9.16 5.81 10.10 8.69 9.33 ＊＊ ＊＊ ＊ 0.75
予乾 6.75 6.22 7.15 9.78 7.01
酢酸
無予乾 2.79 4.64 3.49 3.54 3.54 － ＊＊ ＊ 0.31
予乾 1.72? 3.46? 2.06? 2.58?? 2.43??
プロピオン酸
無予乾 0.17 0.14 0.15 0.22 0.15 ＊＊ ＊＊ － 0.07
予乾 0.04 0.02 0.03 0.03 0.01
i-酪酸
無予乾 0 0 0 0 0 － － － －
予乾 0 0 0 0 0
n-酪酸
無予乾 0 0 0 0 0 － － － 0.01
予乾 0 0 0.02 0.01 0
総酸
無予乾 12.19 12.23 13.79 12.45 13.20 － ＊＊ － 0.85






















られた。EM 区，BM-W 区，ActnB区および PsynB
区の環境由来微生物製剤の添加は無添加区と比較し
表4．チモシーサイレージの発酵品質と添加物の効果
無添加 EM?? BM-W?? AGJ?? TGJ?? 添加物(A) 水分(B) AxB  SE??
pH
無予乾 5.23? 4.95? 5.21? 3.76? 4.03? ＊＊ － ＊＊ 0.05
予乾 5.34? 4.53? 5.24? 4.04? 4.03?
水分(％)
無予乾 81.3? 80.7? 81.6? 79.2? 79.1? ＊＊ ＊＊ ＊ 0.05
予乾 56.9 57.5 57.1 56.4 55.8
DM回収率(％)
無予乾 85.3? 88.5? 84.3? 97.0? 96.3? ＊＊ ＊＊ ＊＊ 0.26
予乾 94.0 92.8 93.7 96.1 97.4
ガス損失率(％)
無予乾 10.2? 7.9? 10.6? 2.1? 2.1? ＊＊ ＊＊ ＊＊ 0.19





無添加 EM?? BM-W?? AGJ?? TGJ?? 添加物(A) 水分(B) AxB  SE??
乳酸
無予乾 1.29? 1.20? 1.19? 10.03? 5.83? ＊＊ ＊ ＊＊ 0.37
予乾 1.99? 2.18? 1.90? 5.16? 5.06?
酢酸
無予乾 1.63 2.34 0.83 0.86 0.69 ＊＊ ＊＊ ＊ 0.23
予乾 0.25? 1.76? 0.24? 0.51? 0.58?
プロピオン酸
無予乾 1.08 0.00 0.37 0.00 0.01 ＊＊ ＊＊ ＊＊ 0.17
予乾 0 0.03 0 0 0
i-酪酸
無予乾 2.14? 0.45? 1.94? 0.00? 0.00? ＊＊ ＊＊ ＊ 0.12
予乾 1.38 0.05 0.72 00.0 0.00
n-酪酸
無予乾 2.87? 1.51? 3.85? 0.01? 0.06? ＊＊ ＊＊ ＊＊ 0.08
予乾 0.00 0.00 0.16 0.00 0.00
総酸
無予乾 9.15? 5.50? 8.91?? 10.96? 6.59? ＊＊ ＊＊ ＊＊ 0.51







































































無添加 EM?? BM-W?? ActnB?? PSynB?? LctB?? AcC?? L＋Ａ?? SE??
pH 3.80?? 4.08? 3.79?? 3.85? 3.80?? 3.73?? 3.82?? 3.63? 0.04
水分(％) 74.0 77.0 77.0 75.2 76.3 74.3 77.6 74.3 0.51
DM回収率(％) 99.5?? 98.8? 99.5?? 99.5?? 99.4? 99.6? 99.6? 99.5?? 0.09
ガス損失率(％) 0.5?? 1.4? 0.5?? 0.5?? 0.6? 0.4? 0.4? 0.5?? 0.09
乳酸(％) 9.38 5.29 10.63 6.83 8.37 8.54 7.79 9.12 0.58
酢酸(％) 1.55? 5.62? 2.14? 1.22? 3.21? 1.51? 1.62? 1.31? 0.53
1,2プロパンジ
オール(％) － 0.21 － － － － － － 0.03
n-酪酸(％) － － － － － － － － －

























































of Lactobacillus buchneri and other additives
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Microorganisms derived from nature (EM)and liquid made from fermented feces and urine of milking
 
cows(BM-W)were evaluated as additives of first-cut alfalfa at early bloom in pre-drying and non-pre-drying
 
treatments,first-cut timothy at early bloom in pre-drying and non-pre-drying treatments,and feed corn at
 
mature stage silages. Significance was declared at P＜0.01. Addition of EM resulted in higher pH and gas
 
loss,and lower DM recoveries than the control and other treatments. The compositions of short chain fatty
 
acids were similar in all the treatments except higher acetic acid content,and non-pre-drying treatments
 
tended in more acetic acid content. Control,additions of EM and BM-W resulted in lower fermentation
 
quality with higher pH,lower DM recovery,and unfavorable fatty acid compositions. Addition of green
 
juice,which enhances the activities of local lactic acid bacterium on those plants to be ensiled,resulted in
 
good quality silages. All treatments on feed corn silage showed good fermentation qualities. Addition of
 
EM resulted in lower lactic acid contents,but 1,2-propanediole,which may prevent secondary deteriorations
 
of silages,was detected only at EM treatment.
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